














Alcanza tu Potencial, actualiza tus conocimientos.

DIPLOMADO EN
CERVECERÍA Y
DESTILACIÓN



PROGRAMA

El propósito del Diplomado en Cervecería y
Destilación de la UCM es entregar las herramientas
para el desarrollo de estos emprendimientos. Somos el
único diplomado de emprendimientos CRAF de
cervezas y destilados chileno y usamos el método
“aprender haciendo”. Contamos con un equipo de
profesores que son, al mismo tiempo, emprendedores
en esta línea.



DIRIGIDO A

El Diplomado en Cervecería y Destilación, está
dirigido a personas con o sin grados académico, así
como a estudiantes de carreras técnicas o
profesionales que tengan interés en la elaboración de
cervezas, destilados y realizar emprendimientos en
este ámbito. No se requieren conocimientos previos. 



DIPLOMADO DE
INTELIGENCIA
ARTIFICIAL
GENERATIVA 

Duración: 4 meses.
Clases viernes 15:00 a
19:00 y sábado 9:00 a
13:00

Modalidad: 
Semipresencial.



ACTIVIDADES
CURRICULARES

Emprendimiento

01 02
 Destilación 

03
Cervecería



Inscríbete en
Postgrados.ucm.cl

21 3

POSTULA EN 3 PASOS

Completa tus datos y
carga los

documentos 

Revisa tu correo
electrónico y busca el
correo de gestión de

pago/matrícula

REQUISITOSREQUISITOS
Título

profesional
o técnico.

Título
profesional
o técnico.

Currículum
Vitae.

Currículum
Vitae.

Cédula de
identidad vigente o
pasaporte vigente.

Cédula de
identidad vigente o
pasaporte vigente.



Arancel : $1.290.000
Matrícula: $90.000

Descuentos: 
10% alumni

FORMAS DE
FINANCIAMIENTO



postgrados.ucm.cl
admision@ucm.cl

2 norte 3617, Talca - Maule, Chile.

+569 85644531

Dirección de Admisión 

Inscríbete aquí

SI TIENES ALGUNA DUDA ¡HABLEMOS!


